Pynappel‑Bowle.
Maak 

2 klein pynappels 




paar kersies 

1 tot 2 koppies suiker 



3 botteltjies sodawater 

1 bottel wit tafelwyn
Metode:

1.) Skil die pynappels en sny hulle in klein dobbelsteen​tjies.Voeg fyngesnyde kersies ook by.

2.) Plaas in 'n ver​erde bak en voeg die suiker by.

3.) Gooi die wit wyn daar​op en laat dit 1 tot 2 uur lank staan. Die wyn moet yskoud wees.

4.) Voeg die sodawater by net voordat dit opgedien word. Dit moet ook vooraf baie koud gemaak word.

5.) Dien dit op in sjampanjeglasies met die stukkies vrugte daarin.
Opdienings voorstel:
